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S E C O N D A  S T E L L A



1. CIASTKO KRABOWE, MINI SAŁATKA Z PAPAI,  DRESSING CHILI
Crab cake, mini papaya salad, chili dressing

2. CEVICHE Z RYBY RED SNAPPER, MINI SAŁATKA Z AWOKADO,
CEBULI, POMIDORA Z PRAŻONYMI ORZECHAMI
Red Snapper Ceviche, mini salad with avocado , onion, tomatoes and roasted nuts 

3. OPIEKANA CUKINIA FASZEROWANA BIAŁYM SEREM
Toasted zucchini stuffed with white cheese

4. PANINI SERWOWANE Z FRYTKAMI I DWOMA DIPAMI
– GUACAMOLE ORAZ CHILI MAYO   
Panini served with chips and two dips – guacamole and chili mayo

PIECZONY BURAK, GRILLOWANA CUKINIA, AVOCADO,  SER FETA
Baked beetroot, grilled zucchini, avocado, feta cheese

8$

P R Z Y S T A W K I  |  S T A R T E R S

7$

5$

7$

A L L  I N C L U S I V E

D O D A T K O W O  P Ł A T N E

5. GRILLOWANE KREWETKI Z CZOSNKIEM, POMIDORAMI 
I CHILI, PIECZYWO Z MASŁEM CZOSNKOWYM
Grilled prawns with garlic, tomatoes and chili, bread with garlic butter

6. SMAŻONA MOZZARELLA Z SOSEM MARINARA
Deep frying mozzarella with marinara sauce

7. PANINI SERWOWANE Z FRYTKAMI I DWOMA DIPAMI
– GUACAMOLE ORAZ CHILI MAYO   
Panini served with chips and two dips – guacamole and chili mayo

GRILLOWANY KURCZAK, MOZZARELLA, POMIDOR, ZIELONE PESTO
Grilled chicken, mozzarella, tomatoes, green pesto

8$

5$

7$



D O D A T K O W O  P Ł A T N E

10. SAŁATA Z KREWETKAMI, MANGO ORAZ AWOKADO
Prawns salad with mango and avocado

9$

S A Ł A T K I  |  S A L A D S

8. SAŁATA GRECKA
Greek salad

9. SAŁATA SWAHILI ZE SZPINAKIEM, KASZĄ KUSKUS
I CHRUPIĄCĄ OKRĄ
Swahili salad with spinach, couscous and crispy okra

5$

6$

Z U P Y  |  S O U P

11. WARZYWNE MINESTRONE
Minestrone with vegetables

12. ROSÓŁ Z KURCZAKIEM, WARZYWAMI I MAKARONEM
Chicken noodles soup with vegetables

13. CHŁODNIK Z TARTYMI BURAKAMI I JAJKIEM
Cold soup based in yoghurt with beetroot and egg

5$

6$

5$

A L L  I N C L U S I V E

A L L  I N C L U S I V E



D O D A T K O W O  P Ł A T N E

17. KREWETKI KRÓLEWSKIE SMAŻONE Z CHILI 
I CZOSNKIEM ORAZ SAŁATKA Z AWOKADO, POMIDORÓW, 
CEBULI  I PRAŻONYCH ORZECHÓW
King prawns fried with chili and garlic and salad with avocado, tomatoes, onion and roasted nuts

16$

A L L  I N C L U S I V E

P O D A W A N E  S Ą  Z  F R Y T K A M I ,  R Y Ż E M  L U B  P U R E E  Z I E M N I A C Z A N Y M
S E R V E D  W I T H  C H I P S ,  R I C E  O R  M A S H  P O T A T O E S

G Ł Ó W N E  D A N I A  |  M A I N

14. GRILLOWANA RYBA KRÓLEWSKA, SALSA CYTRYNOWA 
Z KAPARAMI ORAZ SAŁATKA Z AWOKADO, POMIDORÓW, 
CEBULI I PRAŻONYCH ORZECHÓW
Grilled king fish, lemon – capers salsa and salad with avocado, tomatoes, onion 
and roasted nuts

15. MEDALION Z GRILLOWANEJ WOŁOWINY, SOS PIEPRZOWY 
ORAZ SAŁATKA Z AWOKADO, POMIDORÓW, CEBULI 
I PRAŻONYCH ORZECHÓW 
Grilled beef medallion, black peper sauce and salad with avocado, tomatoes, onion 
and roasted nuts

16. PIECZONA PAPRYKA, BAKŁAŻAN I CUKINIA NADZIEWANE
SEREM, PIECZARKAMI, FASOLĄ I ORZECHAMI
Baked pepper, eggplant and zucchini stuffed with cheese, mushrooms, beans and cashnut

14$

15$

13$



D O D A T K O W O  P Ł A T N E

24. ALFREDO Z KURCZAKIEM
Alfredo with chicken

25. SEAFOOD

11$

13$

K U C H N I A  S W A H I L I
S W A H I L I  C U I S I N E

18. MCHUZI WA NAZI 
MLEKO KOKOSOWE, OKRA, SZPINAK, RYŻ
Coconut sauce, okra, spinach

NYANYA CHUNGU (KWAŚNY SOS POMIDOROWY) I BAKŁAŻAN
Nyanya chungu (sour tomato) and eggplant

RYBA  |  FISH

KURCZAK  |  CHICKEN

19. RYŻ PILAU (KORZENNY)
PILAU RICE (SPICE RICE)

RYBA  |  FISH

KURCZAK  |  CHICKEN

11$

13$

13$

12$

12$

A L L  I N C L U S I V E

A L L  I N C L U S I V E

F U S I L L O N I  /  S P A G H E T T I   /  G N O C C H I

20. POMODORO Z WARZYWAMI 
Pomodoro with vegetables

21. BOLOGNESE

22. PESTO

23. AGLIO E OLIO ZE SZPINAKIEM
Aglio e olio spinach

10$

M A K A R O N Y  |  P A S T A

11$

10$

11$



D O D A T K O W O  P Ł A T N E

A L L  I N C L U S I V E

A L L  I N C L U S I V E

D E S E R Y  |  D E S S E R T S

28. CZEKOLADOWE BROWNIE
Chocolate brownie 

29. PUDDING TOFFI
Sticky toffee pudding 

26. RISOTTO Z DYNIĄ I MARCHEWKĄ
Risotto with pumpkin and carrot

27. KREMOWE RISOTTO Z KREWETKAMI KRÓLEWSKIM
Creamy risotto with king prawns

10$

R I S O T T O

10$

5$

5$

30. SERNIK Z MARAKUJĄ
Passionfruit cheesecake

6$



D O D A T K O W O  P Ł A T N E

38. DIAVOLA
sos pomidorowy, mozarella, salami, jalapeno
tomato sauce, mozarella, salami, jalapeno

39. TONO E CARCOFI 
sos pomidorowy, mozarella, tuńczyk, karczochy, pieczarki
tomato sauce, mozarella, tuna, artichoke, mushrooms

40. CARNE DI MANZO 10$
sos pomidorowy,  mozarella, wołowina, cebula czerwona, czarny pieprz
tomato sauce, mozarella, beef pieces, red onion, black peper

41. SEAFOOD 10$
sos pomidorowy, mozarella, kalmary, krewetki, chili
tomato sauce, mozarella, kalamar, shrimps, fresh chili

11$

11$

Dodatkowy składnik 1$   |   Additional ingredient 1$

31. MARGHERITTA
sos pomidorowy, mozarella
tomato sauce, mozarella

32. NAPOLI
sos pomidorowy, mozarella, świeży czosnek
tomato sauce, mozarella, fresh garlic

33. VEGETALE
sos pomidorowy, mozarella, bakłażan, cukinia, papryka
tomato sauce, mozarella, egg plant, zucchini, pepper

34. CHEESE & SPINACH
sos pomidorowy, mozarella, szpinak, czosnek, parmezan
tomato sauce, mozarella, spinach, garlic, parmesan

35. MELANZANE - ZUCHCHINE – ALICI 
sos pomidorowy, mozarella, cukinia, bakłażan, anchovies
tomato sauce, mozarella, anchovies, zucchini, eggplant

36. HAWAII  
sos pomidorowy, mozarella, kurczak, ananas
tomato sauce, mozarella, chicken, pineapple

37. AFRICANA
sos pomidorowy, mozarella, kurczak, banan, curry
tomato sauce, mozarella, chicken, banana, curry powder

9$

P I Z Z A

9$

9$

11$

13$

11$

11$

A L L  I N C L U S I V E



H O T  D R I N K S  |  G O R Ą C E  N A P O J E
ESPRESSO

TEA (OF CHOICE)

AMERICANO

DOUBLE ESPRESSO

CAPPUCINO

SPICED COFFEE

CAFE LATTE

ICED-COFFEE

HOT CHOCOLATE

IRISH COFFEE 
serwowane z whisky

3$

3$

2$

5$

1.5$

1.5$

2$

3$

3$

3$

S E L E C T I O N
O F  F R E S H

J U I C E S
Ś W I E Ż E  S O K I

 5$  6$  2$

C H O I C E
O F  M I L K S H A K E S

K O K T A J L E
M L E C Z N E

C H O I C E
O F  I C E  C R E A M S

L O D Y
( P E R  S C O O P / N A  G A Ł K Ę )

Mango, 
Pineapple, Orange,

Passion fruit

Mango, 
Ananas, Pomarańcza,

Marakuja

Ask the waiter 
for your flavor

Ask the waiter 
for your flavor

Zapytaj
o dostępne smaki

Zapytaj
o dostępne smaki

S O D A S  |  N A P O J E

COKE

SPRITE

BITTER LEMON

FANTA ORANGE

TONIC WATER

SODA WATER

STONE TANGAWIZI

    ENERGY DRINK

1.5$ 

1.5$ 

1.5$ 

       3$  

1.5$ 

1.5$ 

1.5$ 

1.5$ 

M I N E R A L  W A T E R
BIG WATER  1.5$ 

D O D A T K O W O  P Ł A T N E



D O D A T K O W O  P Ł A T N E

ZAPYTAJ KELNERA O DOSTĘPNOŚĆ INNYCH WIN

WINO BIAŁE SERENGETI Lifestyle Chenin/Sauvignon Blanc 23$

WINO CZERWONE SERENGETI Lifestyle Cabernet Sauvignon/Merlot 23$

WINO RÓŻOWE SERENGETI LIFESTYLE ROSE DRY 23$

WINO MUSUJĄCE LABOIRE BLANC DE BLANC BRUT 35$

 3$ 4$

W Y B Ó R
L O K A L N Y C H  P I W

S E L E C T I O N
O F  L O C A L  B E E R S  

C Y D R

S A V A N N A H  C I D E R

H O U S E  W I N E

WINO BIAŁEWhite Wine 3 $ 10 $ 

WINO CZERWONERed Wine 3 $ 10 $ 

WINO MUSUJĄCESparkling Wine 4 $  20 $

K I E L I S Z E K K A R A F K A  0 , 5  L B U T E L K A  0 , 7 5  L

D O D A T K O W O  P Ł A T N E

W I N E  B Y  T H E  B O T T L E S

H O U S E  S P I R I T S
4 c l

APERITIFS 6$

LIQUERS 3$

VODKA 3$

GIN 4$

RUM 4$

TEQUILA 4$

BRANDY 4$

WHISKEY 6$



SECONDA STELL A
Konyagi, Brown Sugar, Lime, Honey

DRY MARTINI
Gin, Martini Extra Dry, Green Olives or Lime

APEROL SPRITZ
Aperol, Sparkling Wine, Soda Water

LONG ISL AND ICED TEA
Vodka, Tequila, Gin, Rum, Triple Sec, Lime ,Cola

MARGARITA
Tequila, Triple Sec, Lime, Choose Your Flavour

PINA COL ADA
Rum, Pineapple Juice, Coconut Milk

BARTENDERS CHOICE
Ask The Waiter

CUBA LIBRE 
Dark rum, Coca Cola, Lime Juice

SOUR
House Alcohol, Sweet & Sour Mix

MOJITO
Rum, Lime Juice, Sugar Syrup, Soda Water

C O C K T A I L S  |  K O K T A J L E

8$

6$

M O C K T A I L S
K O K T A J L E  B E Z A L K O H O L O W E

 5$

VIRGIN MOJITO
Mint, Lime, Sugar, Soda Water

VIRGIN COL ADA
Pineapple Juice & Coconut Milk


